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POŽADOVANÉ TECHNICKÉ PARAMETRY 


NOSNÝCH ZAŘÍZENÍ


Doplnění popisů zařízení ze seznamu G-2007/10





FUNKČNÍ A KONSTRUKČNÍ


ZNAKY


• HORKÝ VZDUCH: 300°C


Možnost regulace tzv.zbytkové vlhkosti


 pomocí funkce airoclima.


• PÁRA: teplota do 130°C. Vhodná


pro všechny produkty, které lze vařit


ve vodě. Oproti standardnímu ohřevu


zajišťuje lepší finální kvalitu pokrmu z


hlediska zachování organoleptických


vlastností a nutričních hodnot, snížení


váhových úbytků.


• KOMBINACE PÁRA/HORKÝ


VZDUCH: teplota do 250°C. Cyklus


tepelné úpravy vhodný pro většinu


pokrmů. Režim minimalizující váhové


úbytky a zkracující čas přípravy.


• Možnost pečení/vaření podle sondy


(teploty v jádře pokrmu) nebo podle


nastaveného času


• REGENERACE: teplota do 250°C,


přednastavený cyklus pro rychlou


regeneraci při ideální vlhkosti.


• COOK&HOLD: program pozvolné


tepelné úpravy a následného


udržování na přednastavené teplotě.


Program Cook&Hold je vybaven


taktovací automatikou ventilátoru.


• Poloviční výkon a/nebo


Otáčky ventilátoru: pro jemnou úpravu


zvláště pekařských a cukrářských výrobků.


• ECODELTA:


způsob přípravy


pokrmu zajišťující, že mezi teplotou v


komoře a teplotou uvnitř jádra pokrmu


je udržován konstantní rozdíl po celou


dobu vaření.


• LTC Low


Temperature Cooking automatický


cyklus nízkoteplotního


vaření pro větší porce masa s


automatickým nastavením parametrů


procesu s cílem minimalizace


váhových úbytků. Funkce ARTE


(Algorithm for Remaining Time


Estimation) propočet zbývajícího


času při použití nastavení LTC.


• Motorově ovládaná odvětrávací


KLAPKA komory pro odvod


přebytečné vlhkosti během pečení


horkým vzduchem 


• Vícestupňové vaření: modely


 6+1 fáze


• PAUZA: možnost naprogramování


zpožděného startu, nebo přerušení


tepelné úpravy na určitou dobu mezi


jednotlivými fázemi.


• PROGRAMOVÁNÍ: možnost


programování varných postupů a


jejich ukládání do paměti


konvektomatu vč. názvů, komunikace v českém jazyce


• AIROCLEAN:


4 přednastavené cykly čištění vnitřního 


prostoru komory











• Rychlé ochlazení komory: zkracuje


dobu přechodu z cyklu vyšší teplotní


úpravy na nižší.


• Manuální přístřik: pro okamžité


zvýšení vlhkosti v komoře


• Automatické proplachování bojleru.


• Integrovaná klec se zavážecím vozíkem


• HACCP management: možnost


záznamu dat o průběhu varných procesů


v souladu s předpisy o kontrole kritických


bodů HACCP, s jejich následným tiskem


na tiskárně nebo přenosem do počítače.


• AIROCLIMA


Patentovaný systém měření a následné kontroly


úrovně vlhkosti uvnitř komory během


tepelných úprav v režimech horký


vzduch, kombi nebo regenerace.


AirOClima měří skutečnou vlhkost a v


závislosti na její úrovni ji upravuje tak,


aby byla shodná s nastavenou hodnotou,


kterou zadala obsluha přístroje. Pomocí


tohoto patentovaného systému reguluje


vlhkost během režimu horký vzduch


pomocí automatického uzavírání nebo


otevírání odvětrávací klapky.


• AIROFLOW:


nový systém přisávání a


předehřívání vzduchu vstupujícího do


komory


• 6ti BODOVÁ TEPLOTNÍ SONDA


s vysokou přesností měření.


Jako referenční hodnota je brána ta


nejnižší ze všech 6ti naměřených. Díky


této konstrukci je zajištěno, že


mikroprocesorová jednotka zpracovává


údaje o teplotě ve skutečném středu


pokrmu či potraviny. Garantovaná


přesnost měření +/0,5°C


• DISPLAY zobrazující jak nastavené tak


aktuální hodnoty všech parametrů


KONSTRUKČNÍ PROVEDENÍ


• konstrukce z nerezu AISI304, komora s


broušenými vnitřními sváry.


• stavitelné nerezové nohy


• dvojité dveřní sklo se speciální


termoúpravou garantující max. vnější


teplotu 55°C


• dvojstupňové bezpečnostní otevírání dveří.


• dveřní panty se třemi aretačními


pozicemi.


• halogenové osvětlení vnitřního prostoru.


• platinová sonda v bojleru pro detekci


možného vzniku vodního kamene.


• ochrana proti průniku vody: IPX5








Poz. 03e.01


El. KONVEKTOMAT 20xGN1/1 PODÉLNÉ UKLÁDÁNÍ GN NÁDOB


Bojlérový systém páry, automatické mytí varné komory





Poz. 03d.04


Pl. VARNÝ KOTEL 150lt s duplikátorem


vč. systému automatického odvzdušnění duplikátoru,  ochrana proti průniku vody IPX5








FUNKČNÍ A KONSTRUKČNÍ


ZNAKY


• Nerezové plynové hořáky s


optimalizovaným spalováním a


rozptylem plamene 


• Tažená vložka z kyselinovzdorné ocele


AISI316 - DIN 1.4404


• Napouštění teplé a studené vody


ovládané elektroventilem.


• Nerezový vypouštěcí ventil 2",


• Bezpečnostní prvky pro případ


uhasnutí plamene nebo výpadku přívodu plynu


• Ovládání energoregulátorem.


• Vysoké energetické úspory díky


regulaci výkonu pomocí tlakového spínače


• Možnost manuálního odpouštění


vzduchu z pláště během zahřívací fáze a


manuálního přisávání vzduchu během


zchlazovací fáze.


• Bezpečnostní ventil garantující


správnou úroveň tlaku v plášti.


• Bezpečnostní termostat pro případ


přehřátí kotle











• Analogový manometr pro sledování tlaku v plášti


• s automatickým doplňováním vody v duplikátoru, ostatní modely s hlídáním hladiny vody v


duplikátoru - signalizace kontrolkou.


• Vrchní deska vyrobena z nerez ocele 


20/10 304 AISI


• Vnější konstrukce vyrobena z nerez oceli AISI 304.


• Speciální konstrukce ovládacích prvků


zamezující průniku vody do nitra zařízení.


• Boční hrany pravoúhlé - snadné


sestavování varného bloku.


• Standardní provedení na zemní plyn,


jednoduchá konverze na P-B.


• Nastavitelná výška nerezových nohou.


• Zařízení nesou značku CE








Poz. 03d.05


Pl. PÁNEV 80lt SKLOPNÁ


konstrukce ochrana proti průniku vody IPX5, ocelolitinové dno 





FUNKČNÍ A KONSTRUKČNÍ


ZNAKY


• Nerezové plynové hořáky s


optimalizovaným spalováním a


rozptylem plamene


• Bezpečnostní prvky pro případ


uhasnutí plamene nebo výpadku přívodu


plynu


• Automatické zapalování s


elektronickou kontrolou plamene.


• Teplotní rozsah 120°-300°C, ovládání


pomocí termostatu a energoregulátoru.


• Dvojité víko lze při zavření použít jako


pracovní plochu.


• vana se sendvičovou konstrukcí ocelolitinová


• Vnitřní zaoblené rohy pánve usnadňují


čištění








• Integrované napouštění vody


• Patentové manuální sklápění 


• Vrchní deska vyrobena z nerez ocele


20/10 304 AISI


• Vnější konstrukce vyrobena z nerez


oceli AISI 304.


• Speciální konstrukce ovládacích prvků


zamezující průniku vody do nitra zařízení.


• Boční hrany pravoúhlé - snadné


sestavování varného bloku.


• Standardní provedení na zemní plyn,


jednoduchá konverze na P-B.


• Nastavitelná výška nerezových nohou.


• Zařízení nesou značku CE








Poz. 03d.05a


Pl. PÁNEV 60lt SKLOPNÁ


konstrukce ochrana proti průniku vody IPX5, ocelolitinové dno 





FUNKČNÍ A KONSTRUKČNÍ


ZNAKY


Vnější konstrukce kompletně


vyrobena z vysoce kvalitního nerezu


AISI 304 s povrchovou úpravou


leštěním Scotch Brite.


Síla plechů horní desky 1.5mm.


Dvojité víko pánve


pánev s pravoúhlými


bočními hranami, které umožňují přesné


sesazení varného bloku.


 Nerezové hořáky z AISI304 s


optimalizovaným spalováním a


rozptylem plamene


Piezo zapalování


Teplota řízená termostatem (90°290° C).








 typ dna vany: ocelolitina


(obzvláště určená pro smažení s olejem)


Síla dna vany 8mm


Manuální sklápění umožňující úplné


vyprázdnění


Nastavitelné nohy podstavby vyrobeny z AISI 304


Hlavní připojovací body umístěné na


spodní straně zařízení.


standardně připraveny pro napojení na


zemní plyn. Snadná konverze na


propanbutan (trysky jsou součástí


standardní dodávky).








Poz. 03d.06


Pl. TÁLOVÝ SPORÁK S Pl. TROUBOU GN2/1


konstrukce ochrana proti průniku vody IPX5





FUNKČNÍ A KONSTRUKČNÍ


ZNAKY


Centrální plynový hořák s optimalizovaným spalováním a rozptylem plamene


Vrchní litinový tál dělený


Centrální hořák 10.5kW


Teplota ve středu tálu při plném výkonu 500°


C, tj. krajová teplota 200°C.


Piezo zapalování


Bezpečnostní prvky pro případ


uhasnutí plamene nebo výpadku přívodu plynu


Vrchní deska vyrobena z nerez ocele 20/10 304 AISI


Vnější konstrukce vyrobena z nerez oceli AISI 304.











Speciální konstrukce ovládacích prvků zamezující průniku vody do nitra zařízení.


Kombinace tálového sporáku a 2 volných


hořáků.


Pod hořáky umístěna otevřená podestavba (1/2


modul400mm)


Plynová trouba: uzpůsobena pro


použití GN2/1, 3 polohy roštu, vnitřní povrch vyroben z ušlechtilé nerez ocele AISI430. Ovládání teploty pomocí termostatu 


 Boční hrany pravoúhlé snadné sestavování varného bloku.


Standardní provedení na zemní


plyn, jednoduchá konverze na PB.


Ochrana proti průniku vody IPX5





Poz. 03e.05


ŠOKOVÝ ZCHLAZOVAČ 10xGN1/1 kapacita 32kg/cyklus


Systém chlazení SOFT a HARD





- 3-bodová sonda: navržena pro přesné měření teploty i při nesprávném umístění sondy


– Soft zchlazování pracovní teplota: -2 ºC pro jemnou zeleninu a delikátní potraviny


– Hard zchlazování pracovní teplota: -20 ºC pro „podzemní“ zeleninu a maso


– Skladování“ po zchlazení pracovní teplota: +3 ºC


- Funkce Turbo chlazení pracovní teplota: +3 to -36°C pro neptřetržité zakládání bez časové prodlevy


- kapacita 32kg/1 cyklus, pro zchlazení z  +60°C/+10°C/+4°C


- elektronický ovládací panel, programovatelný, teplotní sonda


- systém chlazení SOFT a HARD, celenerezové provedení


- počet vsunů 11xGN1/1s roztečí 50mm, komora oblé rohy


- spadované lisované dno s odpadním otvorem








- Patentovaný algoritmus fce určení zbývajícího času určuje AKTUÁLNĚ čas potřebný do konce sondou řízeného zchlazovacího cyklu a zobrazuje jej na displeji: výkonnost kuchyně lze zlepšit pouhým pohledem !


Po chvilce od zahájení cyklu, časový displej ukáže aktuálně zbývající čas: plně automaticky, pouze zapíchněte sondu a stistněte start !


FOOD SAFE CONTROL:


Veškeré informace týkající se provozu


jsou zaznamenávány: datum, čas,


cyklus, teplota sondy, skladovací teplota, konečné vyhodnocení dle HACCP.








Poz. 03e.06, 04.02, 04.03, 07.07, 12.01, 


CHLADÍCÍ SKŘÍNĚ 600lt  


Celonerezové provedení, GN1/1-2/1 termostat rozsah teploty -2/+8°C, ovládací panel  krytí IP65





- bezúdržbový drátěný rámový kondenzátor bez nutnosti čištění kondenzátoru !


- velice tichý provoz hlučnost snížena na 51 dB 


- vynikající ochrana proti vodě s vodě odolným ovládacím panelem s integrovaným tlačítkem Zapnuto/Vypnuto


- hygienicky zaoblený interiér od výparníku dolů ke spodnímu panelu


- snížení spotřeby energie až o 13%


- vnější i vnitřní konstrukce z ušlechtilé nerez oceli


- výškově stavitelné 2" nohy (10 až +80 mm).


- digitální ovládací panel umožňuje snadné a přesné nastavení a sledování vnitřní teploty.


- plně automatické odtávání s automatickým odpařením kondenzátu


- vysoký hygienický standard a snadné čištění díky oblým vnitřním


rohům a lehce vyjímatelným policím a vodicím lištám 


- chladicí jednotka v tropikalizovaném provedení pro provoz


při okolní teplotě max. +43°C.


- vynikající chladicí systém s vnitřní cirkulací vzduchu zaručuje rovnoměrnou


teplotu ve skříni a garantuje zachování výborné kvality skladovaných potravin.





- velký skladovací prostor vhodný pro GN2/1.


- zaměnitelné dveřní panty, samozavírací dveře v poloze pod 90°,se stop zarážkou na 95° a maximálním otevřením 180°, opatřené magnetickým vyměnitelným těsněním pro dokonalé uzavření.


- lisované zapuštěné nerezové madlo bez spojů 


- všechny dveře jsou standardně vybaveny zámkem a mikrospínačem, který okamžitě vypne ventilátor při otevření dveří.


- zcela IP65 (voděodolný) digitální ovládací panel s integrovaným tlačítkem Zapnuto/Vypnuto: lze jej umývat dokonce i tlakovou vodou !


- přesné nastavení teplot s kroky po 0.5°C


- HACCP a Servisní alarmy vizuální a zvukové


- Standardně HACCP teplotní alarmy na digitálním ovládacím panelu


- Zcela zaoblený výparník


- Tĕsnění s kulatým profilem, zcela odnímatelné.


- vĕtraný drátĕný rámový kondenzátor snižuje spotřebu energie až o 13%! Kondenzátor je navržen tak, aby byl „necitlivý“ na prach a tím umožňoval provoz chladicího systému vždy v optimálních podmínkách !








Poz. 08.05


MYČKA NÁDOBÍ SKLOPNÁ PRŮCHOZÍ


S garancí teploty oplachu a oplachovým čerpadlem





FUNKČNÍ A


KONSTRUKČNÍ PRVKY


Nosná konstrukce, výškově


stavitelné nohy, poklop, mycí nádrž,


mycí a oplachová ramena a trysky a


všechny šrouby jsou vyrobeny z


ušlechtilé nerez oceli AISI 304 zaručující


dlouhodobou spolehlivost. Ložisko


mycího ramena ze slinutého termosetu.


Hydraulický okruh garantuje optimální


cirkulaci vody s minimálními tlakovými


ztrátami a tím plné využití výkonů


čerpadel. Proud vody zasáhne jakékoliv


místo v koši s maximální intenzitou.


u Standardně dvouplášťový strop


poklopu. Vybrané modely z


dlouplášťovým izolovaným poklopem


nebo a automatickým


zvednáním/spouštěním poklopu. Zadní i


spodní strana kompletně zakrytovány.


ACTIVE s Guarantee Rinse Systémem


Garantujícím spolehlivý sanitační oplach. 


Konstrukce atmosferického


boileru spolu s oplachovým čerpadlem


garantují konstatní teplotu 84°C a tlak


oplachové vody bez závislosti na tlaku


přiváděné vody po celou dobu oplachu a


tím i kompletní sanitaci umývaného


nádobí v souladu s hygienickými


požadavky. Kontrolní systém váže


spuštění oplachu na teplotu v boileru.











Standardně speciální zpětný ventil


schválený DVGW.


elektronický ovládací panel s ukazateli teploty, 4


mycí programy 3 a jeden nepřetržitý),


elektronika s diagnostickým systémem pro zjištění závad, počitadlem uskutečněných cyklů. 


Třetí mycíprogram lze přeprogramovat na


delší/teplejší oplach nebo naopak s nižší


teplotu pro oplach skla.


Dávkovač oplachového prostředku.


Myčka je předpřipravena pro napojení


na HACCP.


Samočistící program pro mytí a


sanitaci myčky. Funkce vypuštění


boileru.


Všechny hlavní elektrické a


mechanické části jsou lehce přístupné


zepředu po odmontování předního


panelu pro snadnou servisní údržbu.


Mycí nádrž s oblými rohy, snadno


vyjímatelný rám koše, mycí a oplachová


ramena pro čištění bez potřeby nářadí.


Stupeň ochrany IPX5.


Příprava pro napojení externích


dávkovačů. Možnost dovybavení


vypouštěcím čerpadlem.


V souladu s požadavky na ochranu


životního prostředí je myčka z 97% své


váhy recyklovatelná.


Všechny modely odpovídají EN a


ČSN a jsou opatřeny značkou H.








